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Semaine du 31 aolit AU 4 Septembre, le chef vous propose :
LUNDI MARDI MERCREDI ‘ JEUDI H VENDREDI
MELON JAUNE SALADE BIO COMPOSEE BIO' SALADE BIO s SALADE VERTE
POMELOS CONCOMBRE TERRINE DE LA FERME FEUILLETE FROMAGE
i PASTEQUE & CELERIS REMOULADE SALADE COLESLAW MAISON SALADE COMPOSEE
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CHIPOLATAS DE LA FERME RESSINS |  TAJINE DE VOLAILLE DES DOMBES | SAUTE DE PORC DE LA FERME RESSINS BOULETTE DE BEUF
FILET DE COLIN SAUCE CITRON CREPE AU FROMAGE GRATIN DE POISSON POISSON FRAIS
FRITE SEMOULE POMME VAPEUR FRAICHE PENNE
ey COURGETTES DE PRESSIN TOMATES PROVENCALES EPINARD BECHAMEL HARICOTS VERTS
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LAITAGE LAITAGE S LAITAGE LAITAGE
FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT
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COMPOTE COMPOTE = COMPOTE = COMPOTE
SALADE DE FRUITS TARTE AU CITRON FROMAGE BLANC AU FRUITS ROUGE GLACE
=¥ A RECETIES IE
Produit locaux Le produit maison La selection du chef ok Produit Bio Produit frais
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CUISSE DE POULET ROTIS DE PORC DE LA FERME | LASAGNE AU JAMBON
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PETIT POIS /CAROTTES BROCOLIS &
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LAITAGE LAITAGE ‘ LAITAGE
DESSERT DESSERT DESSERT
pa P8
gy e | gy = |




abe

)



